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Erfinder:

Hannes Nimmervoll
Hellmonsddt
0664/73689355
hannes.nimmevoll@aon.at

Weshalb war die Erfindung notwendig?
* Ein energiesparendes und kostenglinstiges Gerat zur Trocknung von Frichten,
Gemduse und Krautern wurde gesucht.

Kurzbeschreibung der Erfindung:

Fruchte werden Uber einem Heizkdrper mit einem darauf montierten Gestell getrocknet.
Dorrgut wird aufgefadelt, platziert.

Verwendet wurde eine Plexiglasrickwand, auf der eine 4 mal 9 cm Holzstaffel angebracht
wurde. Beim Holzstaffel sind im Abstand von ca. 8 cm Lécher gebohrt um 1 m lange
Nirostangerl (Schweil3stangerl) einzuschieben. Das ganze Gestell wird auf den Heizkdrper
gestellt. Zum Dérren wird der Vorhang geschlossen. Bei einem Dérrvorgang werden cirka 8
kg Apfel getrocknet.

Bedeutung der Erfindung fiir andere Bauerinnen und Bauern:

Auf jedem Hof gibt es meist einen Uberschuss an Friichten, die durch Trocknen haltbar
gemacht werden kdnnen. So werden Abfélle vermieden und gesunde Lebensmittel erzeugt.

Fotos zur Erfindung:
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