Die BIO AUSTRIA Bauerinnen & Bauern
www.bio-austria.at

Erwandern Sie sich die
kulinarische Kulturlandschaft
rund um St. Michael ob Bleiburg.

AUSTRIA




Obwohl immer mehr Menschen zu Bio greifen, wissen
viele nicht genau, wofiir die biologische Landwirtschaft
eigentlich steht und was das Besondere an Bio-Lebens-
mitteln ist. Mit dieser interaktiven Wanderkarte konnen
Sie Biolandwirtschaft hautnah erleben. Erwandern Sie
sich die Kulturlandschaft rund um St. Michael ob Blei-
burg. Fiir jede Station gibt es auf unserer Website auch
Audio- und Videodateien, mit Interviews der Biobauern
und Biobduerinnen, die Sie am Weg abrufen kdnnen.
Dort finden Sie auch begleitende Worte fiir den Weg von
Bischofsvikar Hans Peter Premur.

Ausgangspunkt ist der Bahnhof in St. Michael ob
Bleiburg. Uber die Wallfahrtskirche St. Katharina am
Kogel erlebt man die Kulturlandschaft unterhalb der
Petzen und die Biobauernhdfe der Region. Biokulinarik
und Bioschmankerl laden zum Geniefien ein: am Weg
liegen das GSeft direkt in St. Michael mit Bioproduk-
ten aus dem Alpe-Adria-Raum, der Biohof der Familie
Tschaitschmann in Pirkdorf mit Selbstbedienungsladen
und der Naturhof Saat und Tat mit seinem Hofladen
(Achtung Offnungszeiten!) in Traundorf. Zuriick geht es
entlang der Industriegebdude des Filterwerkes Richtung
Bahnhof - vorbei an den Bioh6fen Fl6dl und Jernej in
Tscherberg. Haltmachen und Kraft tanken sollte man
unbedingt an der grofien Linde zwischen Pirkdorf und
Traundorf. In der Aufbahrungshalle direkt in St. Michael
findet sich ein Werk des Kiinstlers Valentin Oman, das
man durch die verglasten Pforten bestaunen kann.
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Biobduerinnen und Biobauern sorgen heute fiir die
Lebensmittel von morgen. IThre Maxime ist nicht Ertrags-
maximierung um jeden Preis, sondern Wirtschaften im
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\ ] tiert zeigt die Bio-Landwirtschaft einen anderen, aber
duflerst erfolgreichen Weg auf.

Die EU-Bio-Verordnung ist die gemeinsame gesetzliche
Grundlage fiir die Herstellung, Verarbeitung und den Han-
del mit biologischen Lebensmittteln in Europa. Mitglieder
von Bioverbanden wie BIO AUSTRIA erfiillen dariiber hinaus
noch zahlreiche weitere Auflagen. Sie alle spielen eine
wichtige Rolle bei der regionalen Versorgung mit hoch-
qualitativen Lebensmitteln. Kontrolliert werden die hohen
Bio-Qualitatsstandards von unabhdngigen Kontrollstellen,
das macht Bio-Lebensmittel besonders sicher.
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Bio starkt unser Wohlbefinden durch mehr positive und

weniger wertmindernde Inhaltsstoffe wie Pestizide oder

Antibiotikariickstinde. Da keine erd6lbasierten Diinger ein-

gesetzt werden und CO, in gesunden lebendigen Bio-Boden

gebunden wird, gelangen weniger klimaschadliche Treib-

hausgase in die Atmosphare. Unser Trinkwasser wird vor

Verunreinigungen geschiitzt und die gute Bodenstruktur,

die wir natiirlichen Helfern wie Mikroorganismen, Regen-
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o < s . \>5\ . ’ i nur bestens fiir ihre eigenen Pflanzen und Tiere, sondern
o 4 setzen Hecken und Bliihstreifen und lassen Brachen stehen.
Frei von chemisch-synthetischen Pestiziden und Diingern
sind diese kleinen Paradiese fiir Bestauber
und Niitzlinge. Mindestens genauso wichtig
ist die Vielfalt der angebauten Sorten und ge- .
zlichteten Rassen. Nur durch einen mdglichst B 10

breitgeficherten Genpool kénnen wir fiir not- AUSTRIA

wendig werdende Ziichtungen aus dem Vollen
schopfen. u

Mehr Infos zum EU-Bio-Logo:
www.bio-austria.at/bio-konsument/was-ist-bio/was-bedeutet-bio/

Mit Unterstiitzung von Bund, Léndern und Europaischer Union
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und Tourismus die lindlichen Gebyete,



Biobauer Martin Jernej vlg. Sotor
aus Tscherberg hat sich mit seinem

Betrieb den Hithnern verschrieben.

Die Hithner vermarktet der enga-
gierte Bauer, der auch Messner von
St. Katharina am Kogel ist, tiber
den Handel und auch sein neuestes
Produkt- 'PIPILETS - Biodiinger'
stammt von den am Betrieb gehal-
tenen Masthithnern.

Tscherberg 10 - +43 664 4128342
martin.jernejié@gmail.com

Bio, regional, saisonal — das sind die
drei Schlagworte, die das Ende Ok-
tober 2020 erdffnete Gseft in St. Mi-
chael ob Bleiburg zu seinem Credo
erhoben hat. Mediterrane Gastlich-
keit empfangt einen sobald man das
liebevoll gestaltete Innere betritt:
Genussvielfalt aus der Alpe Adria
Region lidt zum Verweilen ein. Den
Schwerpunkt bildet auferdem ein
grofies Biolebensmittelangebot aus
der unmittelbaren Region. Das Sor-
timent reicht von grundversorgen-
den Lebensmitteln bis zu erlesenen
Spezialititen. Gesundheitsbewusste
finden ein umfangreiches Heilkrau-
tersortiment. Eine Einkehr wird
dringend empfohlen.

St. Michael Nr. 26 - +43 0664 4229323
office@gseft.at - www.gseft.at

Mit seinen Eltern und Ehefrau
Carina bewirtschaftet Klaus
Tschaitschmann einen Ackerbau-
betrieb in Pirkdorf. Weil zu einer
intakten Kreislaufwirtschaft fiir
ihn auch immer die Viehzucht
gehort, betriebt er seit Jahren auch
einen Schweinezuchtbetrieb mit
angeschlossener Mast. Neben den
hauseigenen Fleisch- und Wurst-
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spezialititen und Brot, gibt es auch
eine kleine Auswahl von Grund-
nahrungsmitteln umliegender
Biohofe in ,,Pepis Hofladen®.

Pepis Hofladen ist ein SB-Laden,
rund um die Uhr ge6ffnet, vor
allem Fleischliebhaber kommen
aufihre Kosten.

Pirkdorf 38 - +43 664 6202723
klaus.tschaitschmann@gmail.com

Unter dem Motto Saat&Tat bewirt-
schaften Daniela Petschnig und
Marian Tomazej ihren Hof mitten
in der Ortschaft Traundorf. Die
beengte Dorflage hat das Paar auch
dazu bewogen, die Tierhaltung
aufzugeben und sich der Produk-
tion von Gemiiseraritidten und
Kréautern zu widmen. Die farben-
prachtige Vielfalt 1asst sich vor und
im kleinen Hofladen der Familie
bewundern. Mit dem Einkauf

gibt es auch gleich viele Tipps zur
Zubereitung der wertvollen Bio-
produkte. Angeboten werden auch
diverse Workshops in der eigenen
Schaukiiche. Im Hofladen gibt es
regionale Gemiiseraritdten, Ge-
treideprodukte, Nudeln, Brot und
Kréutersalze.

Traundorf 8 - +43 650 970 58 77

info@saatundtat.at - www.saatundtat.at
Offnungszeiten auf Anfrage.

Bio-LinkehaTipgp!
Nach der Wanderung einkehren in
eines der Mochoritsch Restaurants
in Griffen oder am Klopeinersee.
Angeboten werden eine Vielzahl
regionaler Bio-Spezialitédten.

www.mochoritsch.at

Auf einem 70 m hohen pyramiden-
formigen Kogel steht die Kirche
der hl. Katharina. Von hier aus

ist ein schoner Ausblick tiber das
ganze Jauntal, was schon in uralter
Zeit zur Ansiedlung anlockte. Auch
jetzt sind noch Spuren von uralten
Gribern vorhanden, aus denen
man schliefen kann, dass hier
schon 400 Jahre vor Christi Geburt
eine Siedlung mit Befestigung vor-
handen war. In den Urkunden wird
diese Filialkirche erst im Jahre 1530
genannt. Im Jahre 1796 schlug ein
Blitz in die Kirche ein und sie fiel
dem Brand vollstindig zum Opfer.
Erst nach einem halben Jahrhun-
dert kam es zum Wiederaufbau,
der volle sieben Jahre dauerte. Im
Jahre 1858 hat sie dann der Fiirst-
bischof Anton Martin Slomsek
konsekriert. Das Gebdude ist
gemischt gotisch und barock. Das
Innere der Kirche ist leider nicht
frei zuganglich.

Quelle: www.feistritz-bleiburg.gv.at

Durch die Glasportale ist ein Blick
auf die Fresken mdglich. Das Bau-
werk wurde 2003 errichtet.
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